
Краткая информация о проекте 

Наименование 

 

 

АР19676645 «Биотехнология получения биологически 

активных пептидов из сывороточных белков кобыльего 

молока» 

Актуальность 

 

Сыворотка является побочным продуктом производства 

сыра, творога, казеина и лактозы и содержит около 50% 

питательных веществ молока: белков, лактозы, минералов и 

витаминов. Благодаря высокому содержанию белка и 

пищевой ценности сыворотка может быть переработана и 

использована в производстве спортивного, медицинского и 

детского питания. Основная функция молочных белков – 

обеспечение организма незаменимыми аминокислотами, 

которые также считаются источником биологически 

активных пептидов. Биологически активные пептиды 

оказывают существенное влияние на регуляцию иммунного 

ответа, предотвращая различные заболевания и улучшая 

качество жизни. Актуальность проекта заключается в 

получении биологически активных пептидов сывороточных 

белков кобыльего молока (лактоферрина и 

иммуноглобулинов), используемых в функциональных 

продуктах, а также пищевых добавках в пищевой 

промышленности. 

Цель Целью данного проекта является получение биологически 

активных пептидов для использования в продуктах 

функционального назначения, а также в качестве пищевых 

добавок в пищевой промышленности путем переработки 

сывороточных белков кобыльего молока. 

Задачи - Отбор образцов кобыльего молока с низкой 

обсемененностью – показателя, характеризующего уровень 

гигиены производства, транспортировки, хранения сырья и 

готовой продукции микробиологическими методами.  

- Проведение физико-химического анализа образцов 

кобыльего молока. 

- Выделение сывороточных белков кобыльего молока, 

проведение ферментативного гидролиза для получения 

биологически активных пептидов.  

-  Изучение антиоксидантных, хелатирующих (Ca2+, Zn2+, Fe2+ 

и Cu2+) и антимикробных свойств пептидов лактоферрина и 

иммуноглобулинов.  

- Получение сухих биологически активных пептидов, 

изучение их физико-химических параметров, антимикробных 

и антиоксидантных свойств; 

- Подготовка заявки и получение патента РК и Декларации о 

Соответствии Техническому регламенту Таможенного 

Союза.  

Ожидаемые и 

достигнутые результаты  

 

По результатам проведенных научных исследований в рамках 

проекта будут: 

-применены методы определения бактериальной 

обсемененности и разработан способ получения молока с 

низкой обсеменностью, характеризующий уровень гигиены 



производства, транспортировки, хранения сырья и готовой 

продукции микробиологическими методами;  

- проведены анализ на физико-химические показатели 

качества кобыльего молока согласно нормативным 

требованиям; 

- выделены сывороточные белки кобыльего молока и 

проведены ферментативный гидролиз для получения 

биологически активных пептидов;  

-  изучена антиоксидантные, хелатирующие (Ca2+, Zn2+, Fe2+ и 

Cu2+) и антимикробные свойства пептидов лактоферрина и 

иммуноглобулинов; 

- получены биологически активные пептиды в виде порошка 

и изучены их физико-химические параметры, антимикробные 

и антиоксидантные свойства; 

- подготовлены заявки и получены патент РК и Декларация о 

Соответствии Техническому регламенту Таможенного 

Союза.  

По результатам проведенных работ будут опубликованы: 

- не менее 3 (трех) статей и (или) обзоров в рецензируемых 

научных изданиях, индексируемых в Science Citation Index 

Expanded базы Web of Science и (или) имеющих процентиль 

по CiteScore в базе Scopus не менее 35 (тридцати пяти); 

- По материалам проекта будет подана и получена 1 патент 

Республики Казахстан и Декларация о Соответствии 

Техническому регламенту Таможенного Союза».  
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